蓝   莓

<REC>

<申请号>=CN200510110719.1

<名称>=蜂王浆水果含片及其生产工艺

<申请（专利权）人>=上海沪郊蜂业联合社

<发明（设计）人>=毛海华;刘苗会;倪学瑛;顾纪东

<申请日>=2005.11.24

<地址>=201300上海市南汇区沪南公路9629号

<摘要>=蜂王浆水果含片以天然纯净蜂王浆和新鲜水果

为主要原料，通过先进的冷冻升华干燥工艺制成干粉，再配以

天然植物的甜味料木糖醇山梨糖醇和维生素C，经压片造型制

成。目前，水果口味的蜂产品在国内外尚属空白，其特征在于

具有草莓、蓝莓、芒果、菠萝、黄桃五种口味，极大的满足了

消费者全方位需求，既可以补充人体各种营养，又可以充当糖

果来满足消费者对蜂王浆难食用口味的挑剔。该发明产品具有

防病、抗衰老、提高人体免疫力，全面增强人体素质等功能，

是一种营养、好吃、又方便携带的营养保健食品。

<REC>

<申请号>=CN200610135027.7

<名称>=生物酶法酿造蓝莓酒的方法

<申请（专利权）人>=大连轻工业学院;

<发明（设计）人>=孙尤海

<申请日>=2006.12.21

<地址>=116034辽宁省大连市甘井子区轻工苑

<摘要>=本发明公开了生物酶法酿造蓝莓酒的方法，涉及含酒精饮料的制备领域。本发明的特征是：以蓝莓为酿造原料，将其破碎后利用果胶酶、果胶酯酶、聚半乳糖醛酸酶、半纤维素酶和纤维素酶等进行生物酶解，灭酶、澄清处理后脱臭酒精浸制或酵母菌发酵、酯化、冷处理、过滤、调配等工艺，酿造周期由传统工艺的三年以上缩短为六个月以内，大大提高了设备利用率，降低了成本。本发明酿造的蓝莓干酒、半干酒、半甜酒、甜酒和含气酒，果香浓郁、清澈明亮、营养丰富、口味纯正。本发明方法设备投资少而且利用率高、工艺简单、生产周期短，便于管理、具有明显的经济效益与社会效益。

<REC>

<申请号>=CN200510017040.8

<名称>=蓝莓复合颗粒

<申请（专利权）人>=通化佳世长城葡萄酒有限公司

<发明（设计）人>=薛俊普;王晓东

<申请日>=2005.08.11

<地址>=134100吉林省通化县河口村

<摘要>=本发明涉及一种保健品，即蓝莓复合颗粒。它由

蓝莓、黄芪、灵芝按一定比例制成。蓝莓有防止脑神经衰老，

增强心脏功能、明目及抗癌等特殊功效。蓝莓、黄芪、灵芝按

比例组合一起，构成保健品，对防止脑神经衰老、强化心脏功

能，使耳聪目明，溢气强身，增强免疫力，延缓衰老有着特殊

的功效。

<REC>

<申请号>=CN200410043685.4

<名称>=蓝莓双效果汁粉及其加工方法

<申请（专利权）人>=王玉梅

<发明（设计）人>=王玉梅

<申请日>=2004.07.02

<地址>=150000黑龙江省漠河县桥头冷库

<摘要>=蓝莓双效果汁粉及其加工方法目前，加工蓝莓粉

的方法都是采用干果或冻干果粉，即将干蓝莓汁直接制成粉状

物质食用，采用上述方法所制成的蓝莓粉，破坏了蓝莓本身的

营养成分和颜色。本发明的蓝莓双效果汁粉，其组成包括：蓝

莓，所述的果汁粉还包括淀粉糖或调味剂，其重量份数比：为

蓝莓100、淀粉80、糖15或调味剂3。本产品用于人们日常饮

用。

<REC>

<申请号>=CN200610047700.1

<名称>=蓝莓原汁营养口服液的制备方法

<申请（专利权）人>=大连轻工业学院

<发明（设计）人>=孙尤海;冯松元

<申请日>=2006.09.06

<地址>=116034辽宁省大连市甘井子区轻工苑一号

<摘要>=本发明涉及蓝莓原汁营养口服液的制备方法。口

服液中富含一种对人体及视网膜不可缺少的重要元素——花

青甙，能激活人体细胞、延缓衰老、缓解眼睛疲劳、使眼睛更

明亮。经常饮用可以提高人体体质，提高人体免疫力，防止脑

神经衰老、增强心脏功能、明目及抗癌等独特功效，有益健康。

制备方法是将树莓打浆、生物酶解、澄清、分离、勾兑、杀菌、

包装。

<REC>

<申请号>=CN200610134703.9

<名称>=蓝莓果固态天然色素的制备方法

<申请（专利权）人>=大连轻工业学院;

<发明（设计）人>=孙尤海

<申请日>=2006.12.12

<地址>=116034辽宁省大连市甘井子区轻工苑一号

<摘要>=本发明公开了蓝莓果固态天然色素的制备方法，目的指在克服合成色素的毒性危害，挖掘天然食用色素资源，提供一种利用现代生物酶处理技术，将蓝莓果破碎后利用果胶酶酶解，再进行澄清处理，得到了非常理想的化学稳定性的蓝莓原汁，再进行酒精发酵，经过滤、浓缩、对浓缩液进行真空冷冻干燥或喷雾干燥。本发明的产品为固态色素，色素含量高，色泽自然而富有营养，在常温状态下长期存放不变质，可以广泛应用于饮料、葡萄酒、果酒、糖果、肉制品和医药等领域。

<REC>

<申请号>=CN200610069954.3

<名称>=一种蓝莓葡萄酒及其酿制方法

<申请（专利权）人>=高桂英

<发明（设计）人>=高桂英;殷军港;刘玉田

<申请日>=2006.11.01

<地址>=265600山东省烟台市蓬莱市财会之家

<摘要>=本发明公开了一种蓝莓葡萄酒及其酿制方法，是

由重量百分比为1％－30％的蓝莓与70％－99％的葡萄混合发

酵酿制而成，经过将筛选、除去杂质的蓝莓果进行常规冷冻储

藏、葡萄清选破碎与蓝莓混合发酵、硅藻土过滤、加入

SO<SUB>2</SUB>成熟密闭贮存、按酒的类型

及葡萄酒标准进行调配及冷冻保温过滤、灌装、封口而成，本

发明具有采用天然原料、利用蓝莓与葡萄混和发酵酿制、不添

加任何色素、可以充分利用原来不适宜酿制红葡萄酒的葡萄、

降低成本的特点。

<REC>

<申请号>=CN200610142793.6

<名称>=脑功能改善用组合物

<申请（专利权）人>=自然路有限公司

<发明（设计）人>=佐佐木宪一

<申请日>=2006.10.31

<地址>=日本东京

<摘要>=本发明提供脑功能改善用组合物。本发明所述的

脑功能改善用组合物的特征在于，其含有蓝莓衍生物。

<REC>

<申请号>=CN200510131362.5

<名称>=蓝莓与蜂胶配伍的提高免疫力的组合物

<申请（专利权）人>=王凯;

<发明（设计）人>=王凯

<申请日>=2005.12.31

<地址>=150006黑龙江省哈尔滨市南岗区上夹树街88号

<摘要>=一种以蓝莓与蜂胶配伍的提高免疫力的组合物，该组合物是以目前世界最前沿的强力抗氧化药物(蓝莓花青素)与传统有多种抗炎、抗免疫力低下功能的蜂胶有机组合物，以该组合物及含该组合物的组合物可制备多种剂型的高效补充多种天然营养素，有高效清除自由基、高效补充多种天然营养素、提高免疫力、防治因营养不良，久劳成疾，重大疾病后免疫力低下等所致的多种疾病，该组合物可制成多种剂型、多功能的保健食品或药品。

<REC>

<申请号>=CN200510131364.4

<名称>=蓝莓与肉苁蓉、黄精、何首乌配伍的抗氧化组合物

<申请（专利权）人>=王凯;

<发明（设计）人>=王凯

<申请日>=2005.12.31

<地址>=150006黑龙江省哈尔滨市南岗区上夹树街88号

<摘要>=一种以蓝莓与肉苁蓉、黄精、何首乌配伍的抗氧化组合物，该组合物是以目前世界最前沿的强力抗衰老药物(蓝莓花青素)与传统补肾健身的肉苁蓉和有养颜乌发功能的黄精、何首乌有机组合物，以该组合物及含该组合物的组合物可制备多种剂型的高效补充多种天然营养素，有高效清除自由基，防治多种疾病抗衰老，可补肾健身，强筋壮骨、养颜乌发等多功能的保健食品或药品。

<REC>

<申请号>=CN200710011761.7

<名称>=蓝莓啤酒及其酿造方法

<申请（专利权）人>=大连工业大学;

<发明（设计）人>=孙尤海;王培忠;卜堃;费义常

<申请日>=2007.06.18

<地址>=116034辽宁省大连市甘井子区轻工苑一号

<摘要>=一种蓝莓啤酒及其酿造方法，蓝莓啤酒中富含一种对人体及视网膜不可缺少的重要元素－花青甙，能激活人体细胞、延缓衰老、缓解眼睛疲劳、使眼睛更明亮。经常饮用可

以提高人体体质，提高人体免疫力，防止脑神经衰老、增强心脏功能、明目及抗癌等独特功效，有益健康。该方法采用传统的啤酒生产工艺酿造而成，其特征在于：接入酵母发酵前的原麦汁浓度为8－10Bx；在发酵时，原麦汁培养酵母生长旺盛封罐前加入经处理的蓝莓原酒10－30％，低温发酵酿造而成。

<REC>

<申请号>=CN200510131363.X

<名称>=蓝莓和左旋肉碱与螺旋藻和荷叶配伍的减肥组合物

<申请（专利权）人>=王凯;

<发明（设计）人>=王凯

<申请日>=2005.12.31

<地址>=150006黑龙江省哈尔滨市南岗区上夹树街88号

<摘要>=一种以蓝莓和左旋肉碱与螺旋藻和荷叶配伍的减肥组合物，可制成减肥保健食品或药品，由该组合物及含该组合物的组合物制备的保健食品或药品协同作用减肥达到了不腹泻、不厌食、不乏力、不反弹四大健康减肥标准，尤其它还是一种老少皆益的含有多种天然营养素的减肥佳品，儿童服用可在减肥同时防止厌食和营养不良，青少年服用可在减肥同时增加对学习、运动疲劳症的耐力，尤其中老年服用可在减肥同时高效清除自由基抗衰老，防治功能紊乱、代谢异常等多种肥胖并发症。

<REC>

<申请号>=CN200710002550.7

<名称>=蓝莓葡萄酒

<申请（专利权）人>=薛晓波;

<发明（设计）人>=薛晓波;薛俊普

<申请日>=2007.01.26

<地址>=134002吉林省通化市师院路151号

<摘要>=本发明蓝莓葡萄酒有纯天然蓝莓和葡萄组成，有果香、酒香气足、野果香浓郁突出，有酸甜、适口，醇厚绵长的特点，食用后补充人体多种维生素，微量元素，增强免疫功能，延缓衰老。特别是对脑神经衰弱、心血管系统、肾功能衰竭等疾病，有明显的预防和保健作用。

<REC>

<申请号>=CN200410092844.X

<名称>=蓝莓果和葡萄籽与决明子等配伍的组合物

<申请（专利权）人>=王凯

<发明（设计）人>=王凯

<申请日>=2004.11.18

<地址>=150006黑龙江省哈尔滨市南岗区上夹树街88号

<摘要>=本发明是由蓝莓果和葡萄籽或它们的提取物与

决明子等组合制备的食品或药品。该发明产品除富含多种天然

营养素外最主要是富含防治眼病极其有效的物质花青素，该物

质是目前世界上清除“百病元凶——自由基”，防治基因、微

循环系统疾病，以及眼黄斑老化、白内障等眼病的最佳治疗药

物元素，再配以传统的营养眼组织的β－胡罗卜素或维生素A

及有清肝明目的菊花、决明子、石斛协同作用，可防治因眼疲

劳所引发的各种眼病。

<REC>

<申请号>=CN200610016842.1

<名称>=一种营养保健胶囊

<申请（专利权）人>=刘志伟;

<发明（设计）人>=刘志伟

<申请日>=2006.05.11

<地址>=132000吉林省吉林市船营区华南小区18号楼红姑娘公司

<摘要>=本发明属于医药保健食品，具体来说，涉及一种营养保健胶囊。这种营养保健胶囊由营养保健活性组分叶黄素、珍珠粉、牛磺酸和蓝莓花青素组成，这种营养保健胶囊在心脑血管疾病、神经系统疾病、养颜美容、调节内分泌、提高人体免疫力、增强肌体抗病能力、恶性肿瘤、抗化疗药物治疗、青少年性近视、年龄相关性白内障、年龄相关性黄斑变性人群中的药品或营养保健食品的用途。

<REC>

<申请号>=CN200710024502.8

<名称>=兔眼蓝莓组织培养方法

<申请（专利权）人>=金陵科技学院;

<发明（设计）人>=张长青;朱土农

<申请日>=2007.06.20

<地址>=210001江苏省南京市江宁区泓景大道99号

<摘要>=本发明属于植物组织培养技术领域，具体涉及一种兔眼蓝莓高效繁殖方法。该方法分为诱导、增殖、生根、炼苗四个阶段。该方法解决了兔眼蓝莓茎段新梢高效诱导、快速增殖、稳定成活的重要技术问题，达到了高效诱导外植体萌芽、快速进行新梢增殖和高质量保证幼苗成活的目的，提供了一种工业化生产优质成品苗的新方法。

<REC>

<申请号>=CN200710071958.X

<名称>=黄金蘑营养粉

<申请（专利权）人>=王珍;

<发明（设计）人>=王珍

<申请日>=2007.03.28

<地址>=150001黑龙江省哈尔滨市南岗区民益街149号1单元702室

<摘要>=黄金蘑营养粉，本发明涉及一种营养粉。它是为了解决传统早餐营养成分单一的问题。黄金蘑营养粉由黄金蘑、榛蘑、桦树蘑、木耳、蓝莓、老桑芹、越桔、人参、土豆、黄芪、当归、百合、茯苓、芡实、甘草、大叶草、地瓜、南瓜、玉米、胡萝卜、松子、黄豆、白芝麻、黑芝麻、大枣、莲子、枸杞、糙米、薏仁、芸豆、燕麦、黄花菜、柳蒿芽、功能因子、麦胚芽、玉米纤维素、桂圆、奶蛋粉和螺旋藻制成。黄金蘑营养粉的制备通过以下步骤实现：一、配料；二、将原料蒸熟、然后烘干、灭菌；三、磨成粉末后装袋，即得到黄金蘑营养粉。本发明根据人体所需的营养素进行搭配，原料丰富，纯天然植物制成，无添加剂，营养平衡，能增强人体免疫力。

<REC>

<申请号>=CN200510026141.1

<名称>=阿魏酸钠口腔崩解片及其制备方法

<申请（专利权）人>=中国人民解放军第二军医大学

<发明（设计）人>=胡晋红;张立超

<申请日>=2005.05.24

<地址>=200433上海市杨浦区翔殷路800号

<摘要>=本发明涉及药物制剂技术领域，是一种治疗冠心

病、脑血管病、脉管炎及偏头痛等症的阿魏酸钠口腔崩解片及

其制备方法。其组分包括阿魏酸钠活性成分和药用可接受的辅

料，阿魏酸钠的重量百分比为10～50％，辅料的重量百分比为

50～90％。辅料包括崩解剂、填充剂，还可含有粘合剂、润滑

剂、矫味剂。重量百分比分别为：崩解剂2～30％，填充剂10～

90％，粘合剂1～5％，润滑剂不超过5％，矫味剂0.1～20％。

制备方法可采用冷冻干燥法、粉末直接压片法、湿法制粒压片

法。根据制备方法的不同，组分中可选用其中的相关辅料。本

发明制剂克服了阿魏酸钠普通片药物溶出慢、吞咽不方便等缺

陷，且对口腔粘膜没有刺激性、口感好、无沙砾感，特别适合

于吞咽困难的老年患者。

<REC>

<申请号>=CN03813735.6

<名称>=纳米尺寸自组装结构的液体

<申请（专利权）人>=纳特拉利斯有限公司;耶路撒冷希伯来大学伊萨姆研发公司

<发明（设计）人>=尼西姆·加尔蒂;亚伯拉罕·阿塞林;阿维莱姆·什派尔纳特;伊迪特·阿玛尔

<申请日>=2003.06.12

<地址>=以色列阿什柯隆

<摘要>=本发明涉及纳米尺寸自组装结构的液体浓缩物

及其作为向人体输送活性成分的有效适当载体的用途。该纳米

尺寸自组装结构的液体浓缩物包括水相、油相、表面活性剂、

助溶剂和助表面活性剂。该纳米尺寸自组装结构的液体浓缩物

的形式可以是水连续相、油连续相或双连续相，并且在水相或

油相中均可以稀释到任何所需的程度，并使其结构和包含在纳

米尺寸自组装结构的液体浓缩物中的活性物质得以保持。

<REC>

<申请号>=CN200510110719.1

<名称>=蜂王浆水果含片及其生产工艺

<申请（专利权）人>=上海沪郊蜂业联合社

<发明（设计）人>=毛海华;刘苗会;倪学瑛;顾纪东

<申请日>=2005.11.24

<地址>=201300上海市南汇区沪南公路9629号

<摘要>=蜂王浆水果含片以天然纯净蜂王浆和新鲜水果

为主要原料，通过先进的冷冻升华干燥工艺制成干粉，再配以

天然植物的甜味料木糖醇山梨糖醇和维生素C，经压片造型制

成。目前，水果口味的蜂产品在国内外尚属空白，其特征在于

具有草莓、蓝莓、芒果、菠萝、黄桃五种口味，极大的满足了

消费者全方位需求，既可以补充人体各种营养，又可以充当糖

果来满足消费者对蜂王浆难食用口味的挑剔。该发明产品具有

防病、抗衰老、提高人体免疫力，全面增强人体素质等功能，

是一种营养、好吃、又方便携带的营养保健食品。

